


  !קש הכול סב
החיטה קש לשימושי מיוחד מוס  

  

  

  

  

 החיים בעלי להזנת גס במספוא למחסור גרמה אשתקד שהייתה החלקית הבצורת
  .גדולה מחירים ולעליית

-מ זינקו הקש מחירי, המטרה מחיר תחשיב את שעורכת, בורושק רחל סיכומי פי על
  .₪ 850-ל לטון ₪ 400

 של לצריכה רק, הקש מעט את ולהפנות לירדן הייצוא את לעצור זעקה נשמעה
  .הישראלים הגרה מעלי

  

 השונים לשימושים הקש בנתיבי מעניין לסיור אתי לצאת מוזמנים אתם
 החיטה גידול של לוואי מוצרב מדובר הכול שבס שנזכור וחשוב

  .מאתגר ופוקוס גדולה חשיבות מקבל שפתאום

                                                                   מלול יוסי – עור 
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בסך הכול קש!

הקש במנות של מעלי גרה

במנות  מאוד  מקובל  מזון  הוא  חיטה,  קש  ובפרט  קש 
קש  פיטום.  עגלי  של  וגם  לתחלופה  גדולות  עגלות  של 

חיטה הוא סוג הקש העיקרי שמזינים במנה. 
קש  בסוגי  בלבד,  עגלות  במנות  משתמשים,  בארץ 
נוספים כגון: חמניות, כותנה, עגבניות, חומוס, וכו’. בחו”ל 

מזינים גם בקש אפונה ובקש שעורה. 
וזאת  כלכלי  תמיד  לא  חיטה  קש  התחלופה,  לעגלות 
כאשר המחיר גבוה מדי. לכן אפשר להשתמש, בזהירות, 
כגון: קש תירס,  גס אחר  במזון  או  בתחליפים המוכרים 

שזרות תירס, תחמיץ “סנפרוסט” ועוד. 
בדיקת  על  רגילות,  לבדיקות  בנוסף  להקפיד,  יש 
רעלנים כמו ניטרטים וסולנים, בסוגי קש מסוימים כגון 
קש עגבניות ובכל מקרה, לא להגזים בכמויות של סוגי 
קש אלה. לקש עגבניות, במיוחד, עלולה להיות גם בעיה 

של אחוז אפר )אדמה( גבוה מאוד.

לגרעינים  חיטה  שמגדלים  למרות   - הקש  מקור 
רוב  הארץ,  חלקי  כל  בכמעט  לוואי(  כמוצר  )וקש 
השדות  עם  בנגב,  הארץ  בדרום  מגודלת  החיטה 
)ובשאר  בנגב  חיטה  של  השדות  מרבית  והמרחבים. 
יש  ולכן  השקיה  וללא  בעל  שדות  הם  הארץ( 
שנה.  בכל  המשקעים  לכמות  מיוחדת   משמעות 
השנה, נמצא ברוב קש החיטה אחוז אפר נמוך באופן יחסי 
וזאת כנראה, תוצאה של פחות לחץ  )כ-7%(  לאשתקד 
על הקש.  סיבה נוספת, היא כנראה, קומביין מסוג חדש 
שהתחילו להשתמש בדרום הארץ. קומביין זה משמש 
גם כמכבש ובכך נכנס לבלה רק קש נקי. הקומביין הזה 
)קומביין רוחמה( גם מגדיל את היבול של הקש כי לא 

נשאר שום דבר בוואלים בשדה. 

קש - נתונים, תכולות 
ומזון אלטרנטיבי

הקש הוא מוצר לוואי של החיטה לגרעינים והוא מזון ותיק 
מאוד למעלי גרה ובמיוחד לפיטום ולעגלות. על הרכבו 

ומקומו של הקש במנה – בסקירתו של סטיבן רוזן, מדריך 
שה”מ ותיק

סטיבן רוזן
שה”מ, המחלקה לבקר

strozen@shaham.moag.gov.il

קש החיטה מוצר לוואי של החיטה לגרעינים

עיקר השימוש בקש לפיטום ולעגלות תחלופה
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בארה”ב - הזנת פרות לחלב בקש גדלה מאוד בשנים 
לפני  קיצוץ  לאחר  בקש,  מזינים  הם  בד”כ,  האחרונות. 
שתמיד  תזונאים  מספר  יש  המערבלת.  לעגלה  הכנסה 
כ”ביטוח”  פרות  למנת  ק”ג  ל-0.6   0.3 בין  מכניסים 

לשמירת בריאות הכרס.

באופן  פרות  להזין  מאפשרת  קש  הכנסת   - יבשות  במנות 
גם ממלא את  אנרגיה.  הקש  עודפי  חופשי ללא סכנה של 
הכרס ליבשות ובכך מצמצם את הסיכון להיפוך קיבה. בנוסף, 
קש עוזר לצמצם קדחת חלב עקב ריכוז אשלגן וסידן נמוכים, 

ויחס טוב לפרות יבשות של אניונים לעומת קטיונים.

עגלי פיטום - קש חיטה מקובל מאוד בארץ כמזון גס 
מ”בליל”,  חלק  להיות  יכול  הקש  פיטום.  לעגלי  עיקרי 
ניתן באופן חופשי יחד עם תערובת ייעודית  או שהקש 
כ-15%  יהיה  שהקש  מומלץ  בבליל,  פיטום.  לעגלי 

מהחומר היבש. 

לחולבות  מספקת  סיב  בכמות  הזנה   - לחולבות  קש 
יכול לתת את המענה  גם היא להיות בעיה. קש  עלולה 
לחוסר בסיבים. לכן, יש מקום לשקול הכנסה של כמות 
בתנאים  חולבות  של  למנות  חיטה  קש  של  מוגבלת 

מסוימים.
אין להכניס יותר ממקסימום 0.7 ק”ג קש חיטה למנת 

חולבות.

מאוד  מומלץ  חולבות,  למנת  קש  להכניס  רוצים  אם 
לשלוח לבדיקה במעבדה.

ערכי הקש
  NDF-אחוז החלבון של קש חיטה הוא פחות מ-5% וה
מ-40%.  פחות   )TDN( נעכלים  חומרים  וכלל   75% מעל 
הנמוך  החלבון  אחוז  עקב   .9%-7% בין  הוא  האפר  אחוז 
אנדוגני  חלבון  הרבה  קש  בצריכת  שיש  והעובדה  בקש 
לא  נהוג  בארץ  עיכול(,  לאחר  בפרש  היוצא  )החלבון 
נטו  האנרגיה   .0 ערך  לו  ולתת  בקש  החלבון  את  לחשב 
נטו בק”ג  1 מגק”ל אנרגיה  0.8 עד  בין  בקש חיטה היא 

ח”י.
רצוי לקצץ קש לאורך של כ-5 ס”מ או פחות. אבל לא 
לקצץ לקטן מ-2.5 ס”מ, כי אז מבטלים את המטרה של 

קש כספק סיב אמיתי.
אם  הפרה.  ע”י  המנה  מיון  קש:  בהזנת  מוכרת  בעיה 
הפרה ממיינת את הקש החוצה, היא לא תצרוך את הסיב 
כ-20%   עם  להיות  צריכה  חולבות  מנת  דורשת.  שהמנה 
בכמות  הפרות  את  להזין  חשוב  לכן,  גס.  ממזון   NDF
את  לצמצם  כדי  וזאת  לזה,  מעבר  הרבה  ולא  שצורכות 

תופעת המיון ע”י הפרה.
הרצויה  ברטיבות  תהיה  קש  עם  שמנה  חשוב  בנוסף, 
וייתכן שיש להוסיף מים כדי “להדביק” את הקש לשאר 

המנה כדי לצמצם תופעת המיון ע”י הפרה.
הערך הכלכלי של קש חיטה: כרגע הוא בין 45% עד 55% 

מהערך של שחת דגן באיכות סבירה.

הקש במחקר
חוקרת  הול,  בט  מרי  ע”י  לאחרונה,  שנעשה  במחקר 
ידועה מויסקונסין, היא השוותה את ערך הסיב של קש, 
לעומת תחמיץ תירס בהזנת פרות חלב. היא בדקה ארבע 
מנות: קש חיטה עם גרעיני תירס לח; קש חיטה עם תירס 
גרוס; תחמיץ שזרות תירס עם גרעיני תירס לח; ותחמיץ 
שזרות תירס עם תירס גרוס. בכל המנות היו גם תחמיץ 
סויה,  קליפות  סויה,  כוספת  אספסת,  שחמיץ  תירס, 

ויטמינים ומינרלים הכוללים מוננסין )רומנסין(.
כל המנות היו זהות תזונתית: NDF, 26% ,31% עמילן, 
ו-17.5% חלבון. הפרות צרכו כ-22 ק”ג ח”י ביום, שכללו 
נמשך  הניסוי  תירס.  תחמיץ  או  חיטה  קש  ק”ג   2.7
חודשיים. בזמן הניסוי, כל הפרות בכל המנות, השקיעו 

אותו זמן באכילה ובהעלאת גרה. 

החלב  תנובת  המנות.  בכל  זהה  היה  הייצור   - תוצאות 
הייתה כ-37 ק”ג חלב עם 3.8% שומן ו-2.9% חלבון בחלב. 
יותר בפרות שקיבלו את  גבוהה  האוריאה בחלב הייתה 
העיכול  במערכת  יותר  מהר  עבר  התירס  תחמיץ  הקש. 
וזה  זמן,  יותר  בכרס  להישאר  נוטה  הקש  הקש.  מאשר 

יכול להוביל לניצול טוב יותר של המזונות.

הובלת קש וחציר מהמתבן לרפת - שנות ה-60

הזנה בשחת ובקש ברפת עין-המפרץ - שנות ה-60
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עמק בית שאן ועמק הירדן
דידי דור - משקי בית שאן

נמצא  לירדן  הסחורות  כל  עוברות  שבו  הגבול  מעבר 
בעמק בית שאן ליד קיבוץ מעוז חיים – מעבר נהר הירדן. 
הירדן  מעמק  וגם  העמק  אנשי  הם  הטבעיים  השכנים 

שמספר הפרות בו ירד מאוד במהלך הרפורמה הגדולה.
בנושא  רבות  שנים  עובד   מחולה  משדמות  דידי 
הגד”ש והמספוא וצבר היכרות מעמיקה עם הנושא וכל 
השחקנים בו. כיום הוא עובד ב”עמק-גלבוע” – שותפות 

של משקים משני האזורים עם אלץ.
בשיחה קצרה שהוא מקיים במשרדו עם מזכיר ארגון 
עובדי הפלחה הם מגיעים להערכות לגבי היקפי היבולים 

של חיטה וקש בשנה האחרונה.

בסך הכול, יש כ-200 אלף טון גרעינים שנקצרים מ-600 
אלף דונם של מזרע חיטה לגרעינים. עם יבול ממוצע של 
החיטה  קש  של  המוערך  היבול  לדונם,  קש  ק”ג  כ-350 

הוא כ-200 אלף טון.
עליו  והידע  הפיטום  ענף  הוא  קש  של  הגדול  הצרכן 

הולך ומתמעט כי הוא עובר לידיים מונופוליסטיות.
ההערכה הכללית לגבי התפלגות שיווק הקש:

ˆ כ-120 אלף טון נצרכים ברפת החלב והפיטום.
ˆ 30-20 אלף טון לענף הפטריות בצפון.

ורצועת  ˆ  כל השאר מחולק בין הרשות הפלסטינאית 
עזה.

ˆ  לממלכת ירדן מיוצאים 30-20 אלף טון לשנה טובה 
שהם כ-10%-15% מכלל הקש בישראל.

איזה  מירדן,  וחקלאים  סוחרים  עם  טוב  בקשר  אתה 
חקלאות וענף חלב יש בצד השני?

מהרבה  פליטים  הרבה  שקולטת  מדינה  היא  ירדן 
שכבה  יש  במדינה  ירוד.  שכר  מקבלים  שגם  מדינות 
משכילה ובעלת כישורים שמחזיקים את מפעלי המזון. 
והפליטים עושים  נותן הוראות תפעול  האגרונום בחווה 

להשקיע  מוטיבציה  כל  אין  הפשוטות,  העבודות  את 
בטכנולוגיות.

לעירק,  הכביש  על  עדלל,  במרחב  ירדן  מזרח  בצפון 
במזג אוויר חלומי לפרות – קריר ויבש, ריכזו באזור גדול 
רוב פעילות החלב מתרכזת  - רפתות, מחלבות, פיטום. 
באזור הזה עם שכבה רצינית אל אנשי עסקים בעלי ידע 

וכסף רב.
היבואן הגדול של בקר לפיטום מאוסטרליה ומרומניה 
הוא חיג’אזי שיושב ברבת עמון ויש לו כמה אניות להובלת 
בקר. יש חברת דלתא שמייבאת הכול ויש להם מחסנים 

גדולים וממש לא סופרים אותנו. 

יצוא קש לירדן

מפגשים עם פעילים בשטח

הקריאה נגד הייצוא לירדן שמקטין את ההיצע של הקש 
בישראל ומעלה את המחירים, עודדה אותי לפגוש כמה 

פעילים שעוסקים בנושא וללמוד, בזוויות שונות, את 
ההיבטים השונים של יצוא קש וחציר לירדן

יוסי מלול
yossi.halav@gmail.com

הרפת והחלב

שדה אספסת

גשר נהר הירדן
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הרוב המכריע של חומרי הגלם לתעשיית המזון בירדן, 
מיובאים מכל רחבי העולם ובהתאם לשיקולים עסקיים 

מלאים. הכמויות שאנחנו מייצאים זעירות מאוד. 
אינה  לישראל  ירדן  בין  היחסים  מערכת  כללי,  באופן 
ופונים  מהמשובחות. הם  לא מעודדים את הסחר אתנו 
לעולם הגדול. הם באים אלינו רק כאשר השיקול הכלכלי 

מכריע.
יש  ושם  ראם,  ואדי   – נמצא באילת  נוסף  אזור חקלאי 
הרבה מים ומגדלים תירס לתחמיץ עם קוונועים ומייצרים 
העטופות  החבילות  עם  העבודה  שיטת  חומר.  הרבה 

ומשנעים אותן צפונה. 

והמעבר  וצאן  בקר  ראשי  אלפי  יש  ובשומרון  ביהודה 
וקש  שחתות  הרבה  של  מעבר  נקודת  מהווה  בבקעה 
שמיוצרים בישראל. במעבר מחולה יש מגרש גדול ושם 
למעבר  מחסום  יש  בתרקומייה  גם  לצד.  מצד  מעבירים 

וכך גם במגן שאול ומעבר הסחורות מוסדר.

מה הקשר של עמק בית שאן לנושאי הייצוא?
עמק בית שאן תקוע במקום שאין לו מה לעשות עם 
התירס לתחמיץ, רחוקים ממרכזי המזון גדולים ועלויות 

הגידול גבוהות ולכן מחפשים אלטרנטיבה טובה יותר.
אלץ שלנו בגלבוע, מנסה להיכנס עם חבילות ארוזות 
של 75% תחמיץ ו-25% אספסת – יש בעיית מחיר ולא 

קל להיכנס לשוק הירדני.
ואין מספיק פרות באזור  המגדלים רוצים לגדל הרבה 
לקלוט הכול. אין הרבה אופציות לגידול, אי אפשר לגדל 
את זני הכותנה החדשים בעמק בית שאן ואנחנו מגדלים 
לתירס  אלטרנטיבות  ומחפשים  יחסית  אספסת  הרבה 

לתחמיץ, מעבר לגידולים שקשורים למחזור הזרעים.

שיטת הסחר - סוחרים מול סוחרים
לא  אני   – סוחרים  של  בידיהם  נתונים  עדיין  אנחנו 
מנהל את המו”מ עם הסוחרים הירדניים וכך עובדים עם 
שני סוחרים מקומיים, שמנסים לעשות את המקסימום 
השוק  ממחיר  נמוך  יותר  מוכרים  לא  עצמם.  בעבור  גם 

בארץ.
יש יתרון שאנחנו קרובים למעבר הגבול וההובלה זולה. 
שרוב  ממצרים,  גבוה  יותר  לא  לירדנים  הייבוא  מחיר 

התחמיץ מגיע משם.
מערב  בצפון  קטארים  של  ענקיות  חוות  יש  במצרים 

קש לרגלי הגלבוע אספסת בשדות מעוז חיים

קש נארז גם בבלות עגולות ריכוז בלות אספסת
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תירס  של  דונמים  אלפי  עשרות  של  ושדות  המדינה 
ואספסת. אנחנו עובדים באותן שיטות ומהם למדנו את 

שיטת האריזה וההובלה.

איזה בדיקות סניטריות עושים הירדנים למספוא שנכנס 
אליהם?

שיטות הבדיקה מאוד ישנות ועיקרן בדיקות חמיצות 
PH פשוטות ולכן קשה להכניס בליל, כי הוא מעלה את 
עומד  הקש  גלם.  חומרי  רק  אלא  המותרת,  החמיצות 
יומיים ולא נבדק ואילו החציר נבדק על ידי אנשי משרד 

החקלאות לחומר יבש.
פורקים  משאיות,  עשרות  מכניסים  שאנחנו  ימים  יש 
אותן במעבר הגבול באזור מוגדר לקבלה ולטעינה ואחר 
כך באים הסוחרים ומעמיסים פנימה. לפעמים ממתינים 
שעות וזה סיוט לקבלנים ולנהגים שממש לא אוהבים את 

הפעילות הזו.
אל  גב   – למשאית  ממשאית  היא  שהפריקה  ימים  יש 
גב, וגם זה אורך זמן המתנה גדול של כל אלה שמחכים 

בתור.

מה הדחף לבצע יצוא במקום למכור הכול בישראל?

רק  היא  והשאלה  לצריכה  כמויות  מספיק  יש  בארץ 
המחיר. הבעיה באזור הצפון שיש חוסר איזון בין ההיצע 
לביקוש – ריכוז גבוה של רפתות ופטריות לגידול וכמעט 
תמיד יחסרו כ-30-20 אלף טון. ההובלה מהדרום יקרה 

ולכן המחיר בצפון יותר גבוה.
מוכרים  הסוחרים   – מהדרום  בא  לייצוא  הקש  רוב 
בגבול ב-580 ₪ לטון בגשר כאשר המחיר לרפתות שלנו 

הוא כ-450 ₪.
אין  כי  המחירים,  את  מעלה  הסוחרים  מעורבות 
התקשרות ישירה ונכון יותר היה מצד הרפתנים ומרכזי 
המזון לבוא לפני העונה למגדלים ולהתקשר אתם, כולל 

מתן מקדמות.
בעמק בית שאן אין הרבה קש, 9-8 אלפי טון, והסוחרים 

יורדים דרומה עם הובלות שונות וחוזרים עם קש צפונה 
וכך גם עם ירדן.

בסוף  אספסת  רק  אלא  כלל  יצוא  היה  לא  שנה  לפני 
העונה – פשוט לא היה מה לתת כי לא היו עודפים.

מי שדחף אותי לייצא לירדן זה הדף הכחול – 300 ₪ לטון 
ואז המוטיבציה לייצא יותר גדולה. 

סוחרי הקש והחציר
מוסא בגין – אום אל גנם

מוסא, מאום אל גנם שליד כפר תבור, הוא סוחר גדול 
וותיק בענף. עובד עם הרבה מרכזי מזון בתחום “הבלות” 

צאן ישראלי על שלף החיטהמאחסנים קש לתקופה ארוכה

שדות בית אלפא בחג השבועות

מעורבות הסוחרים מעלה את המחירים, 
כי אין התקשרות ישירה ונכון יותר היה 

מצד הרפתנים ומרכזי המזון לבוא לפני 
העונה למגדלים ולהתקשר אתם, כולל 

מתן מקדמות
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מפעלי  של  לצריכה  הקש  את  מספק  וגם  וקש,  חציר   –
הפטריות בצפון

למה השוק הירדני רוצה לקחת מספוא ישראלי ולמה לנו 
כדאי למכור להם?

הם  כי  האחרונות,  בשנים  רק  נכנס  הירדני  השוק 
מעריכים את הקש הישראלי ומוכנים לשלם עליו יותר. 
גם הקרבה לגבול הישראלי מקלה על הנגישות ועל עלות 
ההובלה. הם טוחנים את הקש לתבן ומשתמשים בו כמו 

תערובת.
טון  אלף  כ-80  של  להזמנות  הירדנים  הגיעו  השנה 
ובפועל יקבלו כ-40, בעיקר בגלל הלוגיסטיקה הגדולה 

במעבר הגבול עם הבדיקות הביטחוניות והמכס. 
לירדן יש מעבר גבול אחד והוא בשייך חוסיין ליד מעוז 

חיים.
על פי החוק הירדני הקש צריך להיות מיושן – שלושה 
חודשים מהקציר וזה אמור להרוג את החיידקים. השנה 
בשטח  ערמות  עושים  והסוחרים  הבעיות  עם  התחילו 

בדרום בישראל ואחר כך נכנסים לירדן.
לפני שנה לא הוציאו כלום בגלל הבצורת.

למה יש מוטיבציה לייצא לירדן?
הכול בגלל מחירי דף כחול – כאשר המחירים נמוכים, 
כמו השנה - 300 ₪ לטון, ניתן לקבל עד פי שניים בייצוא 
ולכן הגד”שניקים והסוחרים מנסים להגדיל הכנסות גם 

על ידי יצוא. 
ללקוחות  הקש  את  לספק  מעדיף  אישית,  אני 
עם  לירדן.  אוציא  לי  יישאר  אם  ורק  שלי  הישראליים 
הישראלים אני עובד כל השנה בתחומים שונים ולא כדאי 
לי לבגוד בהם בגלל עסקה קטנה יחסית. ייתכן ואוציא 
משהו במהלך ספטמבר לאחר שאספק את כל הלקוחות.

איך התקשורת בין הצדדים?

המגעים הם בין סוחר לסוחר ויש עמילי מכס באמצע, 
את  להבטיח  כדי  מראש  בנקאית  בהעברה  עובר  הכסף 

קבלת התמורה.
אני עובד עם גושי באשראי של חודש, אבל הוא ספק 
גדול שגם מביא עגלים דרך עקבה ואנחנו יכולים לתפוס 
אותו בישראל. הם קונים את הקש ומעבירים אותו לירדן 

יחד עם העגלים הקטנים.
אחרי  ק”מ  כחמישה  שנמצא  למחסן  קש  מכניס  אני 
בנושא  בפיקוח.  לוקחים  הם  ומשם  הירדני  המחסום 
הקש הם מסתפקים בדרך כלל, רק בניירות. אני היחידי 
שכרתי  אני  במעבר.  פורקים  השאר  וכל  פנימה  שמכניס 
מחסן במסגרת חברה משותפת גם לירדנים, במתחם של 

כ-1,000 דונם בפרויקט אזור סחר חופשי.

מה היקף הסחר שלנו עם הירדנים?
ממקומות  מביאים  הם  למדיי,  אפסי  הוא  שלנו  השוק 
שאנחנו לא יכולים ורוב הסחורה עוברת כיום דרך עקבה. 
אנחנו קרובים לגבול ולכן כדאי להם בסחורות מסוימות. 
המשטר הירדני מעודד את הסחר אתנו, אבל העם הירדני 

מתנגד.
הטכנולוגיה  אבל  ותחמיצים,  שחתות  להכניס  ניסינו 
והם  שנים  עשרות  מלפני  תקועים  והחקיקה  שלהם 
מוכנים לקבל רק קש ואספסת. תחמיץ ומנות מוכנות לא 

מקבלים אלא פירורים.
רוב הקש לייצוא מגיע מהדרום כי שם יש עודפים.

מה קורה ברשות הפלסטינאית?
שלהם  התשלומים  מוסר  כי  כלל  עובד  לא  אני  בגדה 
ישירות  ששולחים  סוחרים  הרבה  יש  אבל  בעייתי, 

לאתרים במקומות שונים.

האם הייצוא הכרחי לשוק הישראלי?
לדעתי ניתן להגיע להבנות בין הגד”שניקים לרפתנים. 
אבל, לפני שנה, אנשי הגד”ש הגזימו והשנה אנשי הרפת 

וכך יש דליפה למקומות שונים לפי פער המחיר.
נצרך  היה  הקש  כל  לטון,   ₪  450-400 של  במחיר 
בישראל, כולל 50 ₪ הפרש הובלה וכך לא היינו צריכים 

לחפש שווקים אחרים.

מוסא בגין מעדיף את השוק הישראלי

לדעתי ניתן להגיע להבנות בין 
הגד”שניקים לרפתנים. אבל, לפני שנה, 

אנשי הגד”ש הגזימו והשנה אנשי הרפת 
וכך יש דליפה למקומות שונים לפי פער 

המחיר
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קמ”ר  ל-92,300  מגיע  ירדן  של  שטחה   - ירדן  מפת 
הוא  השטח  ורוב  כולה(,  ישראל  של  משטחה   4.2 )פי 

מדברי.
הראויה  היא קרקע  ירדן  פחות מעשירית שטחה של 
לעיבוד חקלאי, רובה מרוכזת לאורך נהר הירדן ובאזור 

הצפון מערבי של המדינה. שאר השטח הוא מדבר.

אקלים - ברמת עבר הירדן שורר חום עז בקיץ, וקור עז 
בחורף. בחלקה המזרחי של בקעת הירדן החורף חמים 
והקיץ לוהט. בצפון במרכז ובדרום האקלים צחיח ולכן 
עד  הצפוני  הירדן  לעמק  רק  חקלאית  חשיבות  קיימת 

הירמוך.

ירדן  אוכלוסיית  מונה   ,2011 ליולי  נכון   - דמוגרפיה 
לדת  משתייכים  תושביה  רוב  נפש.  כ-6,500,000 
נוצרים,  הם  ומיעוט  הסוני,  לזרם  בעיקר  המוסלמית, 

דרוזים וצ’רקסים. השפה המדוברת בירדן היא ערבית.
אוכלוסיית ירדן גדלה במהירות בין השנים 2011 )6.5 
מיליון נפשות( ל- 2014 )7.9 מיליון נפשות( בגלל ריבוי 

פליטים  אליה  שקיבלה  ומכיוון  גבוה,  טבעי 
רבים כתוצאה ממלחמת האזרחים בסוריה. 
אלפי  מספר  ירדן  קולטת  שנה  כל  בנוסף, 

פלסטינים המחפשים עבודה ולימודים.
באזוריה  מרוכזים  מהאוכלוסייה   95%
כ-15%  המהווים  ירדן,  של  המערביים 

משטחה. 

כלכלה -  הגידולים העיקריים בחלקה המזרחי 
ברמה  וירקות.  הירדן הם עצי הדרים  של בקעת 
מגדלים בעיקר חיטה ושעורה, ובאזורים הצחיחים 
רועים עדרי גמלים וצאן. כמות המשקעים במרכז 
שהולכים  ככל  פוחתת  אף  והיא  מועטה,  ירדן 

מזרחה.
כורים  לפוספטים שאותם  פרט  ענייה במחצבים  ירדן 
בסביבות עמאן. כמוכן, ירדן מנצלת את אוצרות המלח, 

האשלג והברום שבמימי ים המלח.
בלבנון,  האזרחים  מלחמת  החלה  שבה   ,1975 בשנת 
העבירו בעלי הון ערבים את השקעותיהם מלבנון לירדן, 
ובנייני  מגורים  שכונות  בנו  תעשייה,  מפעלי  בה  יסדו 

משרדים.

במדינה עובר צינור הגז הערבי המוביל גז טבעי ממצרים 
לירדן סוריה ולבנון. ירדן החלה לייבא גז לעקבה בשנת 
2003 ובשנת 2005 הוארך הצינור עד אזור הבירה, עמאן. 
הצינור הצפוני שחיבר את  2008 הושלם  בתחילת שנת 

סוריה לצינור, וירדן החלה לקבל תמלוגים.

יחסי ישראל וירדן

של  ביחס  התאפיינו  וירדן  ישראל  מדינת  קשרי 
ישראל  בין  הסכסוכים  תקופת  כל  במשך  דואליות 
חלק  הייתה  הירדן  שעבר  פי  על  אף  ערב.  ומדינות 
פי  על  ואף  בלפור,  הצהרת  חלה  שעליו  מהמנדט 
עבר  את  ונתקו  להתחייבותם  התכחשו  שהבריטים 
)נסיכות(  האמירות  את  שם  להקים  כדי  הירדן 
בישראל,  ההנהגה  הכירה  ההאשמית, 
ההאשמית  בריבונות  מההתחלה,  כמעט 

והיו מגעים לכינון שלום.
לחוסיין מלך ירדן היה יחס ידידותי יחסית 
למדינת ישראל. הוא היה היחיד שהיה מוכן 
לקבל פניות מקדימות של ממשלת ישראל. 
הגבול בין המדינות היה פתוח למעבר סחורות וגם 
למעברם של תושבי השטחים. ב-1973 אף נפגש 
והזהיר  מאיר  גולדה  הממשלה  ראש  עם  חוסיין 

אותה ממלחמת יום כיפור המתקרבת.
ישראל  בין  השלום  הסכם  נחתם   1994 בשנת 
לירדן וכונן שלום בין המדינות. בשנת 1997 ירה 
חייל ירדני על קבוצת ילדות ישראליות שביקרו 
בין ישראל  כיום היחסים  ורצח שבע מהן.  באי השלום 
משמשים  כי  אם  פתוחים,  הגבול  ומעברי  חמים,  לירדן 
עסקים  ואנשי  השטחים  תושבי  תיירים,  בעיקר 
נמצא  אי השלום  ירדן.  הנמצאים בקשרים עסקיים עם 
ללא  בו  מבקרים  ישראלים  אך  ירדנית,  בריבונות  כיום 
צורך בדרכון. קיימות מספר יוזמות עסקיות כגון מפעלי 
טקסטיל ישראלים בירדן, התכנית לעשות שימוש בשדה 
הנוחתות  טיסות  ידי  על  בעקבה  הבין-לאומי  התעופה 
בישראל, ויוזמות נוספות באזור הסחר הישראלי - ירדני 

החופשי, בבקעת הירדן.
רכבת העמק – נמצאת בתהליך סלילה מתקדם מחיפה 
לאירביד  תגיע  גם  שהיא  הוא  החזון  שאן.  לבית  ועד 
ותעביר סחורות מחיפה לאירביד ותהיה השער של ירדן 

לים התיכון ולאירופה.

ממלכת ירדן מתוך האינטרנט
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שני  יש  חוסיין(  שייך  )גשר  הירדן  נהר  מסוף  במתחם 
מעברים לירדן – נוסעים ומטענים.

בתחום פעילות הסחר יש כעשרה משרדים של עמילי 
 UTI מכס שעובדים ברמות שונות בסחר עם ירדן וחברת
בתחום  וסוחרים  יזמים  עם  יחסים  קשרה  האמריקאית, 

החקלאי ובעיקר בנושא המספוא.
בבית  נולד  הישראלי,  הסניף  את  מנהל  עמר  מיכאל 
שאן, גר כיום בבית השיטה ומנהל את השלוחה במתחם 

המטענים.

קו מגמה עולה ועולה
אין  להם  אך  האקלים,  מבחינת  לישראל  דומה  ירדן 
אזורי גידול מוכרים ואין להם אמצעים מפותחים לגידול 

מספוא.
עד לפני כמה שנים ייבאה ירדן את רוב צרכיה מעירק, 
השלום  בעקבות  האחרונות,  בשנים  ומלבנון.  מסוריה 
המדינות  עם  בגבול  הביטחוני  המצב  בגין  וגם  ירדן  עם 
טוב  מספוא  עם  טוב  פרטנר  בישראל  רואים  השכנות, 

ואיכותי והכמויות במגמת עלייה.
לרוב מדובר בקש ובאספסת כי יש בעיה עם התחמיץ, 
שיש לו בדיקות חמיצות גבוהות ועל פי התקנים שלהם 

זה לא מתאים.
גם המחיר סביר ביחס לאפשרויות ולכן הביקוש שלהם 

עולה.

מרכז הייצור החקלאית ודרישות הירדנים
כל הייצור החקלאי של בעלי חיים מתקיים באזור אחד 
– עדלאל בסמוך לעמאן ושם יש רפת גדולה והכול מרוכז 
המחלבה  של  הבעלים  והם  פרטיים  הבעלים  בסביבה. 

המרכזית, שממנה יוצא הכול לרחבי ירדן.
טון  לכ-650  בעונה  מגיע  לירדן  הישראלי  הייצוא 

לשבוע של קש ואספסת.

חודשים   3 של  ואחסנה  קציר   – הירדניות  הדרישות 
במתבן, באזורים שאינם נגועים במחלת הפה והטלפיים. 
“חיידקים  בהם  שאין  באזורים  אחסנה  מעדיפים 

מסוכנים” כמו למשל, השפלה. 

עמילי המכס במסוף נהר 
הירדן

עמילי המכס הם המתווכים בין הקונה למוכר ומבטיחים 
שכל הניירת בסדר וכל הצדדים מרוצים עד קבלת הסחורה. 

בתמורה הם מקבלים את העמלה הראויה – כך הדבר גם 
עם UTI, חברת עמילות מכס אמריקאית שעושה עסקים 

במעבר קש וחציר מישראל לירדן

UTI מיכאל עמר, חברת

יוסי מלול
yossi.halav@gmail.com

הרפת והחלב

מיכאל עמר עמיל המכס במעבר

מעבר שייך חוסיין - נהר הירדן
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קש לא נדרש לאישור מיוחד.
באספסת לוקחים דוגמה מהמטען והיא עולה לבדיקה 
במעבדה בעמאן ועל פי התוצאות משחררים את המטען 

- כבר היו מצבים שלא קיבלו את החומר.
התחמיץ יותר מורכב יש להם בעיה של חמיצות ובימים 
והפיתוח  לירדן  שמועבר  מזון  מרכז   – מפעל  יש  אלה 

ישראלי.
ויצא  נכנס  פעם  ולא  התחמיץ  נושא  את  הגבילה  ירדן 
בגלל בדיקות לא תקינות ואף מפתיעות – חמיצות, מידות 

של בלות ועוד.
ככלל, הם לא אוהבים תוצרת ישראלית וקונים כשאין 

בררה.

מה התפקיד שלכם בתהליך?
אחרי שנסגר הסכם בין הצדדים ולרוב מדובר בסוחר 

החקלאות  ממשרד  יבוא  רישיון  נדרש  בייצוא.  שעוסק 
הירדני שמדינת ישראל צריכה לעמוד בו.

הווטרינריים  מהשירותים  אישור  הוא  הנושאים  אחד 
הועמס  היכן  משלוח  תעודת  יש  מפו”ט,  נקי  שהאזור 

המטען, תעודת שקילה וחשבון כספי סופי.
המסמכים  את  מגישים  אנחנו  למעבר,  מגיע  המשלוח 
למשרד החקלאות הישראלי שנמצא במסוף לידינו, הם 
בודקים את המטען ויזואלית ועל פי זה מנפיקים “תעודת 
של  לאחסון  הולך  המטען  פיטו-סניטרית”.  כשרות 

שלושה חודשים להתנקות...

וגדלות,  הולכות  הכמויות  האחרונות  השנים  בשלוש 
בגלל  ואולי  אחרות  ממדינות  הייבוא  עצירת  בגלל  אולי 

המשך יצוא למדינות אחרות...

מול  לתאם  יעבור,  שהמטען  דואג   – שלנו  המשרד 
השינוע, מול הגנת הצומח והמכס.

המטען צריך לזרום, מרגע הגעתו, ללא עיכובים, שכל 
ללא  שם  גם  יעבור  ושזה  הירדנים  בידי  תהיה  הניירת 

תקלות.
ולכן  לשרפה  מחשש  הקרקע  על  נפרק  לא  המטען 
מועבר ישירות למשאית ירדנית, עם מלגזת קלשון והכול 

מתבצע במסוף המטענים בצד הישראלי.

בתהליך  והמגמה  פעולה  משתפים  הירדנים  הכול  בסך 
עלייה מתמיד.

לרוב מדובר בקש ובאספסת כי יש בעיה 
עם התחמיץ, שיש לו בדיקות חמיצות 
גבוהות ועל פי התקנים שלהם זה לא 

מתאים.

הדרישות הירדניות – קציר ואחסנה 
של 3 חודשים במתבן, באזורים שאינם 

נגועים במחלת הפה והטלפיים. מעדיפים 
אחסנה באזורים שאין בהם "חיידקים 

מסוכנים" כמו למשל, השפלה

מעבירים קש ממשאית ישראלית לירדנית במסוף

פורקים קש ברפת ירדנית

רפת ירדנית באזור עדלאל
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ענף חדש יחסית בגליל

ידענו שהקש, כמוצר לוואי של החיטה, משמש כמעט 
רק את בעלי חיים שלנו והנה הסתבר שבשנים האחרונות, 
הוא מיוצא לירדן בהיקפים הולכים וגדלים וגם מתפתח 

שוק מעניין ומרתק – ענף הפטריות למאכל.
וגדלות,  הולכות  המתפתח,  לערוץ  הקש  של  הכמויות 
ומסקרן לראות למה הוא משמש וכיצד נראית התעשייה 
והיא  הארץ  בצפון  מיוחד  ארץ  בחבל  שמתמקדת  הזו, 
מעמיקים,  וטכנולוגיה  ידע  עם  תעשייתית  חקלאות 
של  ויוזמה  אישית  מחויבות  והרבה  עתק  השקעות 

מעטים.

ייצור  של  המכריע  רובו  הייצור,  עיקר   - המגדלים 
המקצועי  הידע  ורוב  העיקרי(  הגלם  )חומר  הקומפוסט 
מקורו  בארץ  הייצור  מכלל   80% מעל  בגליל.  מצויים   –
במושבי מועצה אזורית מעלה יוסף, אצל מספר מגדלים 

במרכז  פועלים  נוספים  ספורים  פטריות  מגדלי  רב.  לא 
ובדרום הארץ.

נבגים.   הם  והזרעים  ירק  ולא  פרי  לא  היא  הפטרייה 

חקלאות מתועשת 
במיטבה

במהלך העשורים האחרונים מתפתח בגליל  ענף מתועש – 
פטריות טריות למאכל שהולך וגדל בהתמדה.

הטעם האנין של הצרכן הישראלי, בצד היוזמה והיצירתיות 
של חקלאים שלנו, פיתחו ענף כלכלי שגם צורך הרבה קש 

ישראלי כחומר גלם מרכזי.
סיור במפעל “מרינה” במושב מעונה

ענף הפטריות בגליל

יוסי מלול
yossi.halav@gmail.com

הרפת והחלב

קרוב ל-20 אלף טון קש בשנה במשטח מיוחדהכניסה המרשימה למפעל מרינה במעונה

מעונה ליד מעלות
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פטריות בטבע מקורן בנבגים מיקרוסקופיים המשתחררים 
נישאים  משם  הפטרייה,  של  בשלותה  עם  מיד  לאוויר, 
הרקבובית  בחומרי  באדמה  ופוגשים  עבר  לכל  הנבגים 
המחויבים להם בתהליך התהוות התפטיר וממנו צמיחת 

הפטריות.
כ-80%,  שמפיניון   - פטריות  סוגי  שלושה  מגדלים 

פורטובלו 15% ופטריות יער.

בשני העשורים האחרונים גדל מאד היקף הייצור, היקף 
ה’חדרים’ )יחידת הייצור( והיקף המועסקים בענף, למרות 
לזכות  בעיקר,  נזקף  הגידול  בו.  ריאלית  מחירים  ירידת 
איכות הציוד ושיפורים טכנולוגיים )מהם רבים שהובאו 
מהולנד(, וכן להוזלה ולשיפור גדול באיכות הקומפוסט – 

מרכיב מרכזי בהצלחה ובאיכות הגידול. 

וגם חקלאות  באזור הגליל יש מעט מקורות תעסוקה 
ומטעים.  לולים  על  בעיקר  שמבוססת  מצומצמת 
התפתחות ענף הפטריות נותנת ערוץ נוסף להתפתחות גם 

בתחום התעסוקה לאוכלוסיות שונות באזור.

הגעתי ליום ביקור מרתק במפעל מרינה בכניסה למושב 
מעלות. קיבלו אותי בחום רב ולשעות ארוכות, רוני סופר 
מנהל השיווק וטומי גרינולד הסמנכ”ל שיודע הכול – על 

הפטריות ועל התעשייה וגם על הספקים והשווקים.

התפתחות מרינה – מפעל לייצור פטריות
שימורים  פטריות  לאכול  התרגלנו  רבות  שנים  במשך 
ה-70  בשנות  מהמזרח.  מייבוא  שהגיעו  קופסאות  מתוך 
תנובה הקימה תעשייה קטנה של פטריות טריות, במרחב 
המועצה האזורית מעלה יוסף בגליל ובלי הרבה הצלחה.

רמו )ריימונד( בן שושן נולד במושב מעונה שליד מעלות 
ועבד כמשווק פטריות בתנובה. הוא התחיל לגדל  פטריות 
“מרינה פטריות”  ייסד את  ולימים  במושב חוסן הסמוך  
על שם אשתו מירי שעבדה אתו בשיווק. תחילה שיווק, 
בטבריה  מלון  בתי  סמוכות,  למסעדות  לדלת,  מדלת 

ובנהריה ובהדרגה השוק התפתח וגדל.
רמו יצא לעולם הגדול לחפש טכנולוגיות וידע, השתתף 
מתקדמות  מערכות  עם  קשר  ויצר  ובאירועים  בכנסים 

חדר ההנבטה ליצירת תנאים מיטביים להתפתחות הפטריות

הרטבת מאות בלות במשך שלושה ימים

פטריות מוכנות לקטיף במיטות גידול מיוחדות

מפעל טבע פוסט לייצור הקומפוסט לגידול הפטריות

הקש - על משטח גדול ומגודר בחוות 
טבע פוסט אוגרים בלות קש לצריכה 

שנתית של כ-17,000-20,000 טון בשנה 
)800 בלות לשבוע(. הספק של השנים 

האחרונות הוא בעיקר מוסא בגין מאום 
אל גנם - מקפידים מאוד על איכות הקש
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והטכנולוגיה  הידע  ספקי  להיות  הפכו  שגם  בהולנד, 
העיקריים של ההתפתחות בישראל.

השנים  לאורך  נחשף  הישראלי  הצרכן  במקביל, 
שלו  החיים  רמת  לחו”ל,  הרבה  נוסע  אחרת,  לקולינריה 
חדשות  מאכל  ומנות  מזונות  לאמץ  התחיל  והוא  עולה, 
ובהן פטריות שמפיניון, פטריות יער, נבטים סיניים ועוד 

מאכלים מיוחדים.
עם הצמיחה של  יחד  בגליל התפתח  רמו  המפעל של 
בישראל.  המזון  מערכות  בכל  המיוחדת  הקולינריה 
גם  רובם בגליל, אך   – ועוד חוות  הוא צרף עוד מגדלים 

במקומות אחרים בארץ.
בעשור האחרון לקחה עליה חברת מרינה להביא מגוון 
פתרונות לשף המקצועי – רוב המוצרים מגיעים מייצור 

מקומי וחלק קטן בייבוא משלים.
אלא  בבורסה,  החברה  את  להנפיק  שלא  החליט  רמו 
להכניס שותף בעל הון כדי שהוא יוכל להמשיך ולפתח 

את החברה והענף על פי תפיסת עולמו.

מרינה שולטת ברוב השוק ויש לה מתחרה אחד במושב 
של משפחת  “חוות שמפיניון”   – הצפון  כביש  על  זרעית 
בטכנולוגיה  טובה,  באיכות  מייצר  הוא  שגם  דוידיאן, 

מודרנית ומסייע להגדיל את נפח הייצור בענף.

רף כניסה גבוה
הענף מאופיין בייצור בחוות עם חדרים גדולים וסגורים, 
דרישות מחמירות של הגנת הסביבה ומבחוץ קשה לדעת 

שיש פעילות חקלאית במקום.
הון  בהשקעת  וכרוך  מאוד  גבוה  לענף  הכניסה  רף 
גדולה, בידע מעמיק ורגיש, במיכון מתקדם ובטכנולוגיה 

מודרנית ואוטומטית.
הפטריות,  של  הגידול  מצע  שהוא  הקומפוסט,  ייצור 
הוא  כי  גדולה בתהליך ההכנה,  וקפדנות  רב  ידע  מחייב 
מבטיח את היקף הגידול ואיכות הפטריות ולכן מושקעים 

מאמצים גדולים בשלב הכנת מצע הגידול.
בהדרגה גדלים גם במגוון המוצרים ומעבר לפטריות יש 
גם ירקות מיוחדים, נבטים מסוגים שונים, עלים למיניהם 

ועוד.
לכ- להגיע  היממה  בכל  עובדות  חלוקה  משאיות   52

1,500 לקוחות כמעט מדי יום.

חוות הפטריות
פטריות  לגידול  חוות  במספר  מחזיקה  מרינה  קבוצת 
טריות, החוות ממוקמות ביישובי הצפון, בעיקר במושב 

חוסן ובמושב מעונה שבאזור מעלות. 
בעולם,  מהמשוכללות  הנן  החברה  שברשות  החוות 
ומתודולוגיה  גידול  שיטות  טכנולוגיה,  על  מבוססות 
המיכון  מיטב  פטריות.  בגידול  ההולנדית  מהאסכולה 
התעשייתי בענף נרכש, בכדי לצייד את העובדים בחוות 

בחזית הטכנולוגיה בענף.

אקלים,  מבוקרי  גידול  באולמות  גדלות  הפטריות 
חומר  כניסת  מרגע  שהייתן,  זמן  מרבית  במשך  כאשר 
הגלם לחדרי הגידול, אין מגע יד אדם כלל בחומר, למעט 

תהליך ההכנסה של החומר עצמו לחדרי הגידול.
מחזור הגידול של פטריות האורך כ-3 שבועות, מתוכנן 
לשיווק,  מתאימה  כמות  תיקטף  יום  שבכל  כך  בקפידה 
במיוחד,  רגישות  והפטריות  היות  מלאי.  צבירת  ללא 
מקפידים על הפצה יומית של כל התוצרת ובעזרת תכנון 
קפדני וחיזוי, מדי יום - הסחורה טרייה, זה עתה נקטפה 

ומובלת לנקודות המכירה.

חדרי הגידול כולם מבוקרי מחשב, כל תהליך הגידול 
נשלט ומבוקר על ידי מערכות שליטה חכמות, שדוגמות 
לצורך  החווה  למנהל  הרלוונטי  המידע  את  ומעבירות 

קבלת החלטות .
החומר  מובל  הקומפוסט,  ייצור  תהליך  השלמת  עם 
במכון ההנבטה  למכון ההנבטה של הקבוצה,  במסועים 

פוגש המצע לראשונה בפטריות .
אלו   - נבגים  בעזרת  הפטריות  את  מנבטים  בחוות 
מספר  שאורך  ובתהליך,  הקומפוסט  לתוך  מוחדרים 
ממנו  אשר  עשיר  תפטיר  להתפתח  מתחיל  שבועות, 

תצמחנה פטריות רבות .

מובל  והעשיר בתפטיר  – המצע המונבט  הגידול  חוות 
אל  חוות הגידול - בעזרת ציוד מתאים מוכנס אל חדרי 
הגידול ונפרס על “מיטות גידול” מיוחדות, כאשר המיכון 

אריזה, שקילה, מיון ומשלוח למרכז לוגיסטיקטיף סלקטיבי שנמשך כשלושה ימים למחזור
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כבול  אדמת  בשכבת  מצופה  קומפוסט”  “מזרוני  יוצר 
של  ועשירה  כהה  ושכבה  זה  בשלב  מחדירים  שאותה 
כבול תשמש, למעשה, מאגר מים לפטריות המתפתחות 

במשך כל תקופת שהייתן בחדרי הגידול .
לאחר שבועיים בקירוב של שהייה וטיפוח בחווה, 
זעירים  פטריות  ראשי  להצמיח  התפטיר  מתחיל 
מעל  במרץ  ומבצבצים  הכבול  שכבת  את  הפורצים 
כל  אט  אט  מתכסה  ספורים  ימים  בתוך  השטח.  פני 
וצחור,  עשיר  פטריות  במשטח  הכהה  המצע  משטח 
חדרי  כל  את  ומכסות  להן  מתפתחות  פטריות  אלפי 

הגידול .

תהליך ייצור הקומפוסט – מצע גידול הפטריות
ארבע  שמהן  פטריות  גידול  חוות  כעשר  יש  במפעל 
טבע פוסט, מיועד להכנת  בבעלות החברה ומפעל אחד, 

מצע הגידול החיוני לגידול הפטריות.
התפרקות  בתהליך  אורגני  חומר  הנו  הגידול  מצע 
אירובית. החומר מכיל את המזון של הפטרייה ומהווה 
הפטריות.  גידול  בתהליך  העיקרית  התשומה  את 
הצלחת היבול תלויה, במידה רבה, באיכותו ובאחידותו 

של מצע הגידול. 
מצע הגידול כולל חומרי גלם שעיקרם קש חיטה )80%(, 

רפד פרגיות, גיר )סיד( ומים.
הקש - על משטח גדול ומגודר בחוות טבע פוסט אוגרים 
טון  כ-20,000-17,000  של  שנתית  לצריכה  קש  בלות 
)800 בלות לשבוע(. הספק של השנים האחרונות  בשנה 
הוא בעיקר, מוסא בגין מאום אל גנם - מקפידים מאוד על 

איכות הקש.  
זבל עופות – או כפי שהוא נקרא, רפד פרגיות, מגיע אחת 
לשבועיים בהיקף של כ-40 טון ומאוחסן בתאים סגורים 

ומכוסים ביריעות פלסטיק.
קש  בלות  כ-400  של  מנה  הוא  הראשון  השלב 
במשך  ממוחזרים,  במים  עילית,  בהשקיה  שמורטבות 
של  לדרישות  בהתאם  מתבצע  הכול  יומיים-שלושה. 

המשרד להגנת הסביבה, על משטח בטון מנוקז ונקי. 
ומועברות  הקש  חבילות  נפתחות  ההרטבה  תום  עם 
ושם  הערבוב   מתקן  אל  מוכרים  טרקטורים  באמצעות 
רפד  את  וכן  החומציות  לאיזון  הגיר-גבס  את  מוסיפים 
הלחות  לקבלת  מים  ומוסיפים  חנקן  שתורם  הפרגיות 

הרצויה.
בטכנולוגיה  אוטומטית  בצורה  מתבצע  התהליך  כל 
ייחודית וחדישה ובמשך כל התהליך, הבונקרים סגורים 
ומצויים בתת-לחץ. התהליך מפוקד  ואטומים הרמטית 
מערכות בקרה ומחשבים. מים מוזרמים על פי הצורך והם 
נאספים אל ברכת אוורור מקורה שמטופלת באופן קבוע.

בכל  עובדים  וכ-600  גידול  חוות   10 יש  כאמור 
המערכות.

בנו,  באתר שההולנדים  החדשה  היא  האורנים”  “חוות 
משאית המצע מגיעה מחווה המרכזית והקומפוסט עובר 
ל”מיטות” עם כשש קומות , שמים רשת שחורה למטה, 
מיובא  כבול  ועליו  הקש  תערובת  את  עליה  פורסים 
מאירלנד שמגיע בשקים גדולים – 40 מכולות של “בוץ” 

בכל חודש.
6 קומות ב-4 שורות )ברוב החוות יש שתי שורות בכל 
תא(. יש 6 חדרי גידול של כ-1,400 מ”ר לכל אחד והחווה 

ממש גדולה.
יש מערכת בקרת אקלים שנותנת תנאים של  למעלה 
יער בחוץ, לחות, טפמ’, CO2 נדרש והכול נשלט על ידי 

מחשב ומדמה תנאים של יער אמתי.

קטיף הפטריות
והאוורור,  הטמפרטורה  הורדת  לאחר  ימים  עשרה  מאכלים מיוחדים ששפים יכולים להכין עם פטריות

הפטריות גדלות באולמות גידול מבוקרי 
אקלים, כאשר במשך מרבית זמן שהייתן 
מרגע כניסת חומר הגלם לחדרי הגידול, 

אין מגע יד אדם כלל בחומר, למעט 
תהליך ההכנסה של החומר עצמו לחדרי 

הגידול
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הפטריות  הראשון.  הפטריות  גל  בקטיפת  מתחילים 
הראשונים  הגלים  ושני  בגלים  בקומפוסט  מופיעות 
מייצרים את רוב היבול. קטיף הפטריות סלקטיבי. בכל 
ומושארות הפטריות  נקטפות רק הפטריות הבשלות  גל 
בתנועה  אחת,  אחת  נקטפות  הפטריות  הצעירות. 
ולא לעקור  סיבובית, כדי לא להרים את קרקע הכיסוי 
פטריות קטנות סמוכות. גידום הפטריות נעשה באמצעות 
חיתוך בבסיס הרגל, נמוך ככל האפשר, בכדי להסיר גם 
אליהם.  הצמודה  הכיסוי  קרקע  את  וגם  השורשים  את 

הלחות הרצויה בתקופת הקטיף, היא 85%.

עובדים,  כ-200  המונה  ואריזה  קטיף  מערך  למרינה 
מעל  ואריזה של  עם קטיף  יום,  מדי  להתמודד  המסוגל 

30 טון פטריות טריות ולבנות הנשלחות, מדי בקר, לכל 
נקודה בארץ.

והקוטפים  סלקטיבית  בצורה  מבצעים  הקטיף  את 
עבודה  של  לשילוב  שבאים  פיליפינים  תאילנדים,  הם 

ולימודים, דרוזים ודרוזיות מיישובי הסביבה.

מחזור  כל  מצע,  אותו  על  קטיף  מחזורי  שלושה  יש 
נמשך כ-45 יום ברוטו, הפטרייה מכפילה את גודלה בכל 
סלסלות  לתוך  הגדולות  הפטריות  את  קוטפים  ש’,   24
כל  את  עד שמשלימים  לקטוף  חוזרים  ולמחרת  ירוקות 

המחזור.

אריזה ומשלוח
מהקטיף עוברים הקרטונים עם הסלסלות לחדר מיון, 
אריזה, שקילה, עיטוף. משאית שמגיעה בכל יום אוספת 
את כל המשטחים למרכז לוגיסטי חדש ומבריק במעונה 

ושם נמצאים גם משרדי החברה.
את  שמרכזות  טלפניות  של  גדול  חדר  יש  במשרדים 
ההזמנות מהלקוחות בכל הארץ. באמצע הלילה יוצאות 
דרישת  פי  על  עמוסות,  המשאיות  לחמישים  מעל 

הלקוחות בקווי החלוקה.
מרינה קנתה חברה במרכז הארץ ובנתה מרכז לוגיסטי 
נוסף באזור נתניה ליד כביש 6 וגם משם יוצאות משאיות 

לחלוקה במרחב המרכז והדרום.

בן שושן שותף  רמו   ,₪ מיליון  כ-220  המחזור השנתי 
ב-50% בחברה עם קרן ההשקעות סקיי. על פי העיתונות, 

הרווח בשנת 2012 הגיע למעל ל-20 מיליון ₪.  

כל  שמתפתחת  מפוארת  תעשייתית  חקלאות  אכן, 
איכותי  ומזון  בגליל  לעובדים  פרנסה  ויוצרת  העת 

לאוכלוסייה.

יש שלושה מחזורי קטיף על אותו 
מצע, כל מחזור נמשך כ-45 יום ברוטו, 
הפטרייה מכפילה את גודלה בכל 24 

ש', קוטפים את הפטריות הגדולות לתוך 
סלסלות ירוקות ולמחרת חוזרים לקטוף 

עד שמשלימים את כל המחזור

אומרים שהפטרייה טעימה וגם בריאה מאוד לאדם

משאיות יוצאות בכל לילה ל-1,500 נקודות חלוקה בכל הארץ




